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.... ”&K Treaza de pasta de
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Sacar de refrlgerauon 30 minutos antes de
servir si lo desea a temperatura amblehie F o
calentar en horno convencional 20 mmutos y —

N servir callente

*Mantener en refrlgerac:lon mientras no Io consuma
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~ arandanos, nuez,
ciruela pasa,

“‘manzana, durazno y
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fruta cublerta — ';__-;

- blznaga Calabaza y
" Ilmon
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Mantenerlo en refngeramon y servir a
temperatura amblente O calentar aI
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- Frasco con 180gr
= CaJa pal_omera Con 300gr
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Galletas de avena nuez.- avellana

y chispas de chocolate — =
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FRUTAS
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Ponche de tamarmdo con
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C|ru_e_la pasa

*Mantener en refnger—aaow
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Rompope trad|<:|ona|
-pr“eparado artesanalmente.
*Receta de Ia famllla
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* Mantener en refrigeracion

~*NO contiene-conservadore
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